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c COOK&CHILL

VI-TAL
11 Kids 09.03.2026 - 15.03.2026
M 1 M 2 M 3 M 4 BIO DE-OK0-039 M5
) HOT DpG ' _n\gﬂ YOLL.KORN'SPAGHETTI* 3 GEMUSE-BALLCHEN* VOLLKOBN-SPAGHETTI
EIER- (Gefligelwurst im Brétchen) Rindfleisch-Bolognese-Sauce . Veggie-Bolognese
- o : . (u.a. Mungobohnen und brauner Reis) .
PFANNKUCHEN** Rostzwiebeln Eisbergsalat mit Rahmspinat (Sonnenblumenbasis)
mit Vanillesauce Kartoffelsalat mit Mayonnaise italienischem Dressing Réstkarth))ffeIn Eisbergsalat mit

Ketchup

(Essig-Ol-Dressing mit Krautern)

italienischem Dressing

A Pudding-Becher

\gﬂ B frisches Obst

C Rinderbriihe (Vorsuppe)

Bio Tagesdessert lose

A/B/C

bid

NUDEL-TOMATEN-

CHICKEN BITES*

(panierte Hahnchenbruststlicke)

VEGGIE-SCHNITZEL**
Art Cordon bleu

CHAMPIGNONS**

4 SOJA-BALLCHEN**

AUFLAUF** mit Curry-Friichte-Sauce (paniert, Sojabasis) in Rahm in Curry-Fruchte-Sauce
e o : . Spatzle Reis
mit Kése Uberbacken Reis Erbsen, Kartoffelplree aus . B
. blanchierter Méhrensalat Krautsalat
Krautsalat frischen Kartoffeln
A Geback o. Riegel ﬁ B Melone im Ganzen C 2 Mini-Donuts Bio Tagesdessert lose A/B/C
2 BOREK-SCHNECKEN** alat ol S LU _,.‘gﬂ LA.CHSSTUCKE SOJAFRIKADELLE**
e (natur) in Dill-Sauce - o
(Blatterteiggeback mit Spinatfiillung) L . GRIERBREI Rahmwirsing
Rahmwirsing Brokkoli : N
Bulgursalat N mit Apfelmus Kartoffelplree aus
Paprikadip mit Quark NETEEpITED ElE Salzkareln frischen Kartoffeln
frischen Kartoffeln Cdigs)

A Fruchtjoghurt-Becher

B frisches Obst

3@ C Vanillepudding lose

Bio Tagesdessert lose

A/B/C

SURKARTOFFELEINTOPF**
(mit Kartoffeln, M6hren, Blattspinat)
dazu einen Klecks
Schmand-Dip

GEFLUGELWURST-GULASCH*
in Champignonsauce
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

ol SERPENTINI**
(gedrehte Réhrennudeln)
Tomaten-Spinat-Sauce
Eisbergsalat mit
Joghurtdressing

CHILI CON CARNE*
(Rindfleisch)
Mais
Reis

VEGGIE-GULASCH**

(Pilz- u. Erbsenproteinbasis)

in Champignonsauce
Apfel-Rotkohl
Salzkartoffeln

A Einzeldessert B frisches Obst _’gﬂ‘ C Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert A/B/C
e, GEKOCHTESEI™ SEELACHSFILET* GEMUSECREMESUPPE* SPAGHETTI**
in Senfsauce (paniert) o - . GEMUSECREMESUPPE**
(mit M&hren, Blumenkohl, Zucchini) Florentiner Sauce o -
Salzkartoffeln warmer Kartoffelsalat . . .. . (mit M&hren, Blumenkohl, Zucchini)
. = . mit Gefligelballchen gemischter Blattsalat N
Gurkensalat in &> Gurkensalatin Brétchen mit Cocktaildressin Brétchen
Essig-Ol-Dressing Essig-Ol-Dressing 9
A Einzeldessert \gﬂ B frisches Obst C Karamellpudding lose Bio Tagesdessert lose A/B/C

\?’ Die Angebote mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de
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VI-TAL

COOK&CHILL

12 Kids 16.03.2026 - 22.03.2026
M 1 M 2 M3 M 4 BIO DE-OKO-039 M5
CHILI SIN CARNE** J\gﬂ . PENN.E. . 3 CH.ICKEF‘.I.-NUGG-ETS 3 GEF__LUGEL- . 3 VEGG.IE-NL.IGGIETS

tarisches Chill mit S b in Pesto Siziliana (paniertes Hahnchenfleisch) HACKBALLCHEN (paniert, Sojabasis)

e e :ijsne 'éz;m;:]nen el mit Tomatenstiicken Barbecuesauce in Champignonsauce Barbecuesauce
gVoIIkornreis Eisbergsalat mit Mais Méhren Mais
Sauerrahmdressing Reis Salzkartoffeln Reis

A Pudding-Becher B frisches Obst _,.\gﬂ C Naturjoghurt lose Bio Tagesdessert lose A/B/C

oy  GEFULLTE PASTA*
(Spinat-Tomaten-Fullung)
Zucchini-Sauce
gemischter Blattsalat
mit italienischem Dressing

HAHNCHENINNENFILET*
mediterraner Graupensalat
mit Basilikum
Dip mit saurer Sahne

KAISERSCHMARRN**
mit Vanillesauce

KARTOFFEL-SPINAT-
AUFLAUF**
mit Kase Uberbacken

GEMUSEFRIKADELLE**
(u.a. Méhren, Erbsen, Mais)
mediterraner Graupensalat
mit Basillikum
Dip mit saurer Sahne

mit Kase uberbacken

Reis, Krautsalat

Krautsalat

A Gebiack o. Riegel _,;\?ﬂ B frisches Obst C Hiihnerbriihe m. Gem. (Vorsuppe) Bio Tagesdessert lose A/B/C
_,,‘gﬂ VOLLKORNNUDEL- GESCHNETZELTE HAHNCHEN-GESCHNETZELTES* GESCHNETZELTE
GEMUSE-AUFLAUF** CURRYWURST* in Budapester Sauce 3 MINI- VEGGIE-CURRYWURST**
(Erbsen, Mais, Mahren) (Gefliigelfleisch) Kartoffelplree aus REIBEKUCHEN** (Weizen-Erbsen-Basis)
in Tomatensauce in Curry-Tomaten-Sauce frischen Kartoffeln mit Apfelmus in Curry-Tomaten-Sauce

Reis, Krautsalat

A Fruchtjoghurt-Becher

_,;\?ﬂ B frisches Obst

C Gurke im Ganzen

Bio Tagesdessert lose

A/B/C

Schwabischer

HAHNCHEN-GULASCH*

o[ BUNTE SPIRELLI™

VEGGIE-GULASCH**

LINSENEINTOPF** : mit 3-Kasesauce RUHREI** (Pilz- u. Erbsenproteinbasis)
. .. .. in Rahmsauce K . - .
mit Spatzle und Gemuse . . (Gouda, Hartkése, Mozzarella) mit gebratenen Drillingen in Rahmsauce
AR ) Mohrengemiise . . .. ..
(u.a. mit M8hren, Porree, Sellerie) Salzkartoffeln Gurkensalat in Gewiirzgurke Mo&hrengemiise
Brétchen Joghurtdressing Salzkartoffeln
A Einzeldessert B frisches Obst ﬁﬂ C Schokopudding lose Bio Tagesdessert A/B/C

BLUMENKOHL**

in hollandischer Sauce
(helle Sahnesauce)

Salzkartoffeln

w  SEELACHSSTUCKE
in Honig-Senfsauce
Salzkartoffeln, Eisbergsalat

mit Cocktaildressing
(Dressing mit Mayo und Tomate)

HACKFLEISCH-SUPPE*
Pizza Art
mit Rinderhackfleisch,
Mais und Paprika
3 Mini-Brotchen

SPATZLE*
mit Tomatensauce
Gurkensalat in
Joghurtdressing

VEG. FILETSTUCKE**
(Pilz- u. Erbsenproteinbasis)
in Honig-Senfsauce
Salzkartoffeln, Eisbergsalat
mit Cocktaildressing

A Einzeldessert

_,;\?ﬂ B frisches Obst

C hausgemachter Zitronenkuchen

Bio Tagesdessert lose

A/B/C

Unsere Zusatzstoff- und Allergenkennzeichnung finden Sie im interaktiven Speiseplan

auf www.vitesca.de. Dort kénnen Sie sich Ihr ausgewahltes Menl ganz einfach

ausdrucken!

* = Gerichte ohne Schwein
** = vegetarische Gerichte

vitesca menii Reimann GmbH & Co. KG Telefon: 0800 8483722 E-Mail: info@vitesca.de

Mindestbestellung pro Menulinie M1-M8: 4 Menus,
Erhéhungsschritt: 2 Menls



